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Doppelte Auszeichnung für SILVERLINE durch die International Design Awards in Los 
Angeles 
 
 
SILVERLINE wurde erneut und gleich doppelt von den IDA, den International Design Awards in 
Los Angeles ausgezeichnet! Das All-in-One Kompaktsystem FLOW-IN Pro, bestehend aus In-
duktionskochfeld mit Abzug und integriertem Motor, wurde mit dem GOLD Award prämiert. Der 
IDA Bronze Award geht an die Umluft-Deckenlifthaube Lightline, die mit ihrem zeitgenössischen 
Design und exzellenter Technik dank der Ambiente- und Effektbeleuchtung eine einzigartige 
Lichtstimmung erzeugt. 
 
Das hochkarätige Auswahlkomitee würdigte insbesondere die hohe Designqualität, Innovation, 
wegweisende Gestaltung im Produktdesign sowie die umweltfreundliche Technologie und die 
hohe Funktionalität beider Geräte. SILVERLINE fühlt sich geehrt und ist stolz, die prestigeträch-
tigen Auszeichnungen in diesem Jahr zu erhalten. 
 
Über die International Design Awards 
 
Bei den International Design Awards werden jährlich hochkarätige Produkte und Projekte aus 

unterschiedlichen Sparten prämiert, die führend in der globalen Designlandschaft sind. Eine 

renommierte Jury wählte bei den diesjährigen IDA aus über 1.000 eingereichten Projekten die 

Finalisten in den Kategorien Architektur, Interior, Product, Graphic und Fashion Design aus. 

Einreichungen aus weltweit über 52 Ländern machen den IDA in Los Angeles zu einem der 

stärksten international ausgerichteten Awards in der Designszene. Gewürdigt wurden die Ge-

winner für ihre Leistungen bei Design, Kreativität, Funktionalität und Innovation. 


